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faz/moéa de sandla

Ablandar el pan en agua durante 10 minutos, el ftomate y el pimiento se
troceaq, retfira el germen del diente de qjo, después tritura el tomate,
pimiento y ajo. Después anade el pan, la sandia sin pipas y el vinagre de
Modena, vuelve a batir y sazona al gusto, anade el AOVE y de nuevo,
vuelve a batir para emulsionar el aceite. Pasa por un colador para evitar

trocitos.

Necesitaras:

250 g de sandia
250 g de tomate maduro
1 diente de gjo
100 g de pan duro
1 pimiento verde
Sal
AOVE
Vinagre de Médena
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